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Käseschule… 
…im ver.di Bildungs- und Tagungszentrum Walsrode 

 

23. –25 August 2024 -  WA 14 240823 20 
 

 
Nach den Klassikern Frankreich, Italien, Spanien und der Schweiz, wollen wir das Thema Käse neu entdecken. 
Wir stehen nicht länger vor der Käsetheke im gut sortierten Supermarkt oder auf dem Wochenmarkt, 
sondern schauen einem erfahrenen Käser und Molkerei Ingenieur über die Schulter:  
 

Bernd Deneke (Barni) begleitet uns erneut am Samstag durch einen spannenden und erlebnisreichen Tag. 
Wir erhalten das Know how für die eigene Käseherstellung und produzieren in ca. 5 Stunden bekömmliche 
Weichkäse, die bereits nach 24 Stunden Ruhezeit, gerne auch länger, verzehrfertig sind.  
 
Hier das Ergebnis Ihres Gastgebers Hanns-Carsten Höfner nach 48 Stunden Reifezeit.  
 

Serviert mit Olivenöl und frischen Kräutern ist der Käse 
eine leichte Köstlichkeit, ideal in Begleitung mit Baguette, 
Salat und Weißwein.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alle Jungkäser*innen erhalten detaillierte Unterlagen, um auch Zuhause in die Käseproduktion 
einzusteigen.  
 
Wir garantieren wie immer viel Spaß und Unterhaltung an diesem Wochenende:  
 
Folgende Leistungen sind im Arrangement enthalten: 

 1-2 Übernachtungen im Einzel- oder Doppelzimmer 

 1-2 reichhaltiges Frühstücksbuffet 

 1-2 Abendessen Walsroder Abendbuffet 

 1 Auftaktrunde am Freitagabend mit Getränken, Olivenöl und Snacks 

 Käseseminar inkl. Getränke, Käse, Baguette etc.  

 Kaffee/Tee/Mineralwasser zwischendurch 

 Seminarunterlagen 
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  Freitag, 23.08.2024 
 

 Anreise bis 17:00 Uhr 

 Walsroder Abendbuffet 

 Olivenöl- und Weinverkostung, begleitet von Rohmilchkäsen 
aus Niedersachsen und Schleswig-Holstein  

 „Absacker“ im ver.di Treff? 

 Übernachtung im ver.di Bildungs- und Tagungszentrum 
 

  Samstag, 24.08.2024 
 

 Reichhaltiges Frühstücksbuffet 

 Lebendiger Unterricht mit Barni  

 Käse, Wein und Olivenöl zum Naschen  
(…auch Kaffee und Tee) 

 Weiter geht’s mit der Käseherstellung 

 Gemeinsames Mittagsbuffet 

 Lebendiger Unterricht mit Barni  

 Wunderbar, unser erster Käse ist fertig und kann  
für den Verzehr für Zuhause verpackt werden.  

 Resümee, Austausch, letzte Fragen an Barni.  

 Abreise oder optionale Verlängerung bis Sonntag 

 Sauna, Spaziergang, Relaxen  

 Walsroder Abendbuffet 

 Sauna und Ausklang im ver.di Treff  

 Übernachtung im ver.di Bildungszentrum 
 

  Sonntag, 25.08.2024 
 

 Reichhaltiges Frühstücksbuffet 

 Individuelle Abreise  
 

Kontakt: 
 

  www.biz-walsrode.verdi.de  
     Hanns-carsten.hoefner@verdi.de 
 
 Arrangement 1 (Freitag bis Samstag)  
   €uro 235,50 pro Teilnehmer*in im EZ 
   €uro 226,50 pro Teilnehmer*in im DZ  
 

   Arrangement 2 (Freitag bis Sonntag) 
 €uro 332,00 pro Teilnehmer*in im EZ 
 €uro 314,00 pro Teilnehmer*in im DZ  
 
 Alle Fotos: Hanns-Carsten Höfner   
 
  
 
 

http://www.biz-walsrode.verdi.de/
mailto:Hanns-carsten.hoefner@verdi.de
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       Appetitanreger von vorangegangenen Veranstaltungen in unserem Hause:  
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
      Käse: www.backensholz.de  Wein: www.weinkontor-freund.de 
      Käseschule: www.eilter-kaeseschule.de 
      Olivenöl: www.superolio.de , 
      www.artefakt.eu 
 

http://www.backensholz.de/
http://www.weinkontor-freund.de/
http://www.eilter-kaeseschule.de/
http://www.superolio.de/
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